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La charcuterie Chauveau
ainsi que son équipe vous souhaite de
joyeuses fétes de fin dannée et
vous présente ses meilleurs voeux

Terrine de Saint Jacques

et saumon pour l'année 2024.
Dos de loup de mer Ouverture du magasin du mardi au vendredi :
sauce aux herbes et son risotto 8h30-12h30 /15h00-19h00
Filet de poularde sauce écrevisses Fermé le jeudi aprés-midi
gratin dauphinois - 1/2 tomate provencale Samedi : 8h30-12h30 /15h00-18h00
Dimanche : 8h30-12h30
Merie 2 28,20 €
Saumon fumé Les dimanches 24 et 31 décembre 8h30-15h00

Pavé de sandre creme de corail -
crumble de légumes
Roti de chapon - nid de pomme de terre garnie
et 1/2 pomme au four Date limite de réservation des commandes :
Pour Noél : dimanche 17 décembre 2023
/W@/Zé(/ 3 33’30 € Pour le Nouvel An : mardi 26 décembre 2023

Foie gras de canard et sa compote

Fermé les lundis 25 décembre 2023
et 1*" janvier 2024

Filet de Saint Pierre sauce beurre rouge Un chéque de caution ;‘»
et sa tatin arlésienne de 3 € par cassolette sera demandé s

Pavé de cerf sauce aux 5 baies www.charcuterie-chauveau.com 8
Clafoutis butternut marrons et cépes retrouvez nous sur facebook et twitter &
2

et tomate provencale

Feuilleté au jambon, émincé de volaille
et risotto, 1 surprise

de Jromage 2,30 € pers.



Pour led féled de,{m
d/d/lflée I/Om W
trailews VoLs propRose

Aporitif

€ 6 pers 40 pieces (saumon fumé, rillettes
, rillettes d'oie, jambon sec,

ssedecanard)...................... 22,90 € piéce
Pain surprise 12 pers 80 pieces .......... 37,00 € piece
l[OaSHCHEUCIN . . . . ................... 0,90 € piece
CanapeliCIcne®: . . ... .................... 0,90 € piece
Mini boudin blanc ou noir
ouFrancfort ......................il 0,90 € piece

Mini bouchée d’escargots
ou plateau apéritif
assortiment d'escargots
(de Pré en Pail

environ 28 pieces)
NOUVEAU. .22,10 € piece

Enlréees roides

Notre Foie gras de canard

(159,50€lekg) .o.vvvvrvviniininnnn., 8,70 € la part
Tatin de foie gras et pommes
caramélisées..........cooiiiiiiiiiint. 5,90 € piece
Huitresde Cancalen®3................... 1,00 € piece
Canardengalantine ..................... 3,70 € piece
NOS GALANTINES (canard,

faisan, volaille, au foie gras) ....... prix selon la variété
Notre Saumon fumé label rouge

(70,00€/lekg) «.vveneniinii 4,40 € la part

Terrine Saint Jacques et saumon
(41,50€/1ekg)..cueninennnniii.. 3,40 € la part

Délice au saumon NOUVEAU. ........... 5,20 € piece
Verrine de Saint Jacques et écrevisses .... 5,00 € piece
Rillettes d'oie le potde 2509 .............. 7,80 € piece
Enlrées choundes
Feuilleté ausaumon .................... 4,10 € piéce
Feuilleté Saint Jacques.................. 4,10 € piéce
Bouchée a la reine (ris de veau,
volaille, champignons).................. 4,80 € piece
Bouchée de Saint Jacques et gambas. .. 6,50 € piece
Cocotte briochée aux Saint Jacques .... 7,00 € piece
Croustillant d'escargots au
camembertNOUVEAU................. 3,50 € piece
Escargotsde Préen Pail .......... 8,90 € la douzaine

& Notre boudin blanc -
1¢r Grand prix d’excellence 2022 a
Alencon et Médaille d'or régionale
2022aNantes...................... 18,50 € le kg
< Boudin blanc aux Saint Jacques
Grand prix d’excellence

2023 aAlengon......ccevvvveennnnn 27,10 €le kg
& Boudin blanc foie gras et pommes caramélisées
Médaille d’'or 2023 a Essay .......... 27,10 €le kg

> Boudin blanc aux morilles
Médaille d’argent 2023 a Essay.... 25,10 € le kg

Coquille de poisson  caution 1,00€ ........ 4,90 €
Coquille Saint Jacques caution 1,00€ ........ 7,00 €
Cassolette de Saint Jacques

etrisotto au chorizo  caution3,00€........ 7,00 €
Blanquette de la mer et son feuilletage........ 7,80 €
Cassolette de ris de veau aux morilles ......... 7,00 €

v@iﬂ@"& M (prix par personne)

Légumes au choix : crumble de légumes ou
tatin arlésienne ou risotto

Dos de Loup de Mer sauce

aux herbesNOUVEAU...................... 9,50 €
Turban de sole et langoustines

sauce creme de langoustines............... 10,20 €
Filet de Saint Pierre sauce

beurre rouge NOUVEAU................... 10,90 €
Pavé de sandre sauce créme

decorail NOUVEAU ....................... 11,90 €

Viouoles prépouées (prixparpersonne)

Pavé de canard sauce griotte NOUVEAU .... 8,00 €
Filet de poularde sauce

écrevissesNOUVEAU....................... 8,00 €
Chapon farci et sa sauce NOUVEAU......... 8,10 €
Pavé de veau sauce morilles................. 9,90 €
Pavé de biche sauce aux 5 baies............. 9,90 €

iegum (11109 C%AMX/ (prix par personne)

Crumble de légumes NOUVEAU ............ 2,00 €
Risotto et courgettes.................... ... 2,00 €
Gratin dauphinois .................... ... 2,80 €

Gratin de légumes (pomme de terre /

Clafoutis butternut marrons
etcépesNOUVEAU.......................
YaPomme aufour.........ccoiiiiiiinen...
2 Tomate provencale...........

Poélée forestiére aux marrons

Viondes crues

(sur commande) suivant le cours et disponibilité

Volailles Fermiéres : dinde, chapon, poularde, pintade, poulet
Farce pour volaille

Gibier : chevreuil, sanglier, biche
Tournedos de boeuf




